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Menus de fétes de fin d’année
2025
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- CREPERIE

OUVERTURES

24 au soir 25 midi 25 soir 31 au soir ler midi ler au soir
Lodinelle Fermé Fermé Fermé Ouvert Fermé Ouvert
*3 RESTAURATION TRADITIONNELLE
24 au soir 25 midi 25 soir 31 au soir ler midi | ler au soir
Restaurant LInsolite A emporter Fermé Fermé Ouvert Fermé Fermé
Les Filets Bleus Fermé Ouvert Ouvert Fermé Ouvert Ouvert
LOptimiste Fermé Fermé Fermé Ouvert Fermé Fermé
L 'Auberge de Kervéoc’h Fermé Fermé Fermé Complet Fermé Fermé
LAromatik Ouvert Ouvert Ouvert diner Ouvert Ouvert
spectacle
La Frégate Fermé Fermé Fermé Ouvert Fermé Fermé
Ty Kalon (au Juc’h) Fermé Fermé Fermé Ouvert Fermé Fermé
-~ ENTE DE PLATS A EMPORTER
Attention, il est nécessaire de réserver a I'avance pour les plats a emporter.
24 au soir 25 midi 25 soir 31 au soir ler midi | ler au soir
Restaurant LInsolite A emporter Fermé Fermé Restaurant Fermé Fermé
ouvert
Edelya A emporter Fermé Fermé A emporter Fermé Fermé
(réservation (réservation
avant le avant le
15/12) 22/12)
Ty Hiro A emporter Ferme Fermé A emporter Fermé Fermé
(réservation (réservation
avant le avant le
20/12) 27/12)
El Pueblo des Papito A emporter Fermé Fermé A emporter Fermé Fermé
(réservation (réservation
avant le avant le
22/12) 29/12)
Les Herbes folles: A emporter Fermé Fermé A emporter Fermé Fermé
(réservation (réservation
avant le avant le
18/12) 25/12)
Ma Pizzeria (a emporter) Distributeur approvisionné 7/7jours
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TRAITEURS

- Le Brie du Marin: ouvert le 24 et le 31/12 de 9h30 - 18h (commandes une semaine avant!)

= BARS

24 décembre 25 décembre MARDI 31 MERCREDI ler
Les Dieux ont Soifs Apéro (jusqua Fermé apéro (jusqua 20h30) Fermé
20h30)
Chez Jeanine resto midi/ soir Fermé Soirée festive Fermé
bar
Les Filets Bleus Fermé Ouvert Fermé Ouvert
La Cale Fermé Fermé Ouvert Ouvert
Ty Gamalou 8h-14h Fermé Ouvert toute la nuit Ouvert (jusqu’a 12h)
Le Flimiou Soirée festive
An Ifern Fermé De midi a 18h Fermé
Vand B Ouvert (jusqua Fermé Ouvert (jusqu’a 19h)
19h)
Le Mercure Ouvert (jusqua Ouvert (jusqua Ouvert (jusqua 21h30) Fermé
21h30) 21h30)
Villa Cornic 15h - 20h Fermé 15h - 20h Fermé
Le Pavé Fermé Fermé Ouvert (jusqua minuit) Fermé




Restaurant 'Insolite









Restaurant 'Auberge de Kervéoch









Restaurant Ty Hiro






Restaurant Edelya
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Plateaux de fruits de mer a emporter
Le classique avec tourteaux : 40€/ pers

(6 langoustines, 6 crevettes, 6 huitres, 4 bulots, 50g de
bigorneaux, 4 palourdes, 2 clams et 2 tourteau)

Le royal avec homard : 65€/ pers

(6 langoustines, 6 crevettes, 6 huitres, 4 bulots, 50g de
bigorneaux, 4 palourdes, 2 clams, ¥z tourteau et 2 homard)

“RESERVATION AVANT:
LE 15/12/2025 POUR “NOEL
| 12/2025 POUR LE NOUVEL AN

‘©OUR TOUTES
s RESERVATIONS UNE SURPRISE

1 Wus ATTEND 4



Les Herbes folles

MENU DE FETES DES HERBES FOLLES

Pour 1l apéritif
Tartinade betterave/chévre/piment doux fumé 7€/pot
Rillettes de sardine au massala 7€/pot

Houmous au carvi et citron confit 7€/pot

Entrées
FRHHHK

Carpaccio de Saint-Jacques et truite fumée au sésame et
fruits de 1la passion, roguette aux abricots secs, noix de
cajous et citrons confits 13€

Crumble de panais et céleri a la féeve tonka, aux noix et au
blé noir, salade d’orange aux nombrils de Vénus et pimenton
de la Vera 12¢

Plats
FHHHHK

la vanille bourbon, patates
la berce, purée de coco de

Aiguillettes de canard fermier
douces sautées aux kumquats et
Paimpol au sumac 26€

a
a

Pavé de butternut réti au beurre noisette safrané, riz
sauvage aux amandes, chataignes et chanterelles cueillies par
nos soins 22¢€

Desserts
SRk

Verrine chocolat noir/speculoos/cerise et sa nougatine
amande/sarrasin 9€
Panna cotta verveine citronnée/combava et sa salade de fruits

exotique a la reine des prés 9

A commander au plus tard le mercredi 17 décembre pour Noél et le mercredi 24 pour le

Nouvel An
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